Main courses:

Filet de Truite

Confit de Canard

Magret de Canard

Entrecote

Tarte Forestiére )

Beef & Guinness
Pie

S
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La Carte - Les Plats
Filet de Truite cuit ewpapillote et servi avec légumes exv

Sausovv
Fillet of trout cooked inv avpawcel and served withv seasonal vegetables

13,50

Confit de canard servi avec des pomwmes de terrves 12,00
sariadaises
Preserved duck leg sevved with Sawvladaise potatoes

Magret de canard 14,00
Magret de canard (350¢) 21,00
Magret de canard garnc et servi avec pomumes de

lerve saviadaises et sauce o cerises

Breast of duck gawnished and served withv Soawladaise potatoes and

cherry sauice

Entrecote servie avec frites maison et sauce aur cepes 12,50
Rib-eye steak sevved with home-made chips and cépe souice

Tarte aur champignons servio tiede avec ses pommes 9,50
dauphinoise et léguwmes duw jour

Mushwoom tout served wawm withy dauphinoise potatoes and vegetubles

of the davy

Spécialite anglaise; baewf cucsinéd la biére « Guinness « 13,50
dang une « Pie » (une tourte) avec frites maison
Englishv specialty, beef pie withv Guinuness served with home made chipy



